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WYJATKOWE MIEJSCE - WYJATKOWE WESELE

Craft Beer Central Hotel

Budynek hotelu jest czescig kompleksu Dworca Gtéwnego o ogromnej wartosci
historycznej. W 2017 roku obiekt zostat starannie odrestaurowany
z dbatosciqg o kazdy szczegdot, a w jego wnetrzach znajduje sie Browar
Restauracyjny PG4, czesc¢ hotelowa z 39 pokojami o wysokim standardzie -
mogqgca pomiesci¢ ... gosci oraz 2 sale bankietowo-konferencyjne idealnie
nadajgce sie do organizacji wesel, obiaddéw weselnych | uroczystosci
rodzinnych. Craft Beer Central Hotel to wyjgtkowe, kilimatyczne miejsce
zlokalizowane w samym sercu Gftéwnego Miasta w bliskiej odlegosci

najwiekszych atrakcji Gdanska.
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Z przyjemnosciqg zadbamy o profesjonalng oprawe Waszego wesela. Piekne,
klimatyczne wnetrza, dyskretna obstuga, wysmienite jedzenie to nasza
obietnica - zadowolenie Was i Waszych gosci, doswiadczenie ktdorego nie

zapomnicie to nasza misja.



NASZE SALE - SALA HERBOWA
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Sala Herbowa

Sala Herbowa to elegancka sala z wysokimi
OoOoooodoog

oknami z widokiem na centrum Gdanska.

16 oso6b
Przestronna, wypetniona swiattem, gotowa S oooooooo
Dg OoO0OooOoOd ©
pomiesci¢ wielu gosci, pozwoli Wam asl | 16 oséb | <
0 OoOooOoOoooo a
poczuc¢ sie wyjgtkowo. Sala balowa ma O oooooood
. . . . . . [ 16 0s6b
powierzchnie 72,4 m?® | znajduje sie na Ooooooog

pierwszym pietrze. Moze pomiesci¢ 60
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NASZE SALE - SALA VIP

Sala VIP

Sala VIP to nasza druga propozycja na niezapomniane wesele o powierzchni
42 m2, znajduje sie na poziomie O i idealnie nadaje sie na mniejsze przyjecia

weselne serwowane do 32 0sdb.
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MENU PAKIET SILVER - 240zt/ os.

na poczatek
kieltiszek Prosecco

MENU SERWOWANE

przystawka
battycki tosos marynowany bergamotkqg, szczypiorkowa oliwa

zZupa
bulion z dzikiego ptactwa, kluseczki ziotowe z grubym pieprzem

danie gtéwne
poledwiczka w kurkach na puchowym puree z nuga selera i chrzanu,
mizeria z fasolkg szparagowq z mastem w Smietance szczypiorkowej

desery
tort okolicznosciowy (dodatkowy koszt)

3 ciasta do wyboru:
- sernik cynamonowy,
- tarta kajmakowa z kruszonkq z czekoladowq,
- jabtecznik z brzoskwiniami,
- mus z gorzkiej czekolady,
- krem brulee z musem truskawkowym,
- ptasie mleczko waniliowe z sezonowymi owocami,
- ciastko marchewkowe z czekoladgq,

MENU BUFETOWE

- schab z kremem pistacjowym,
- poledwiczka z kurkami,
- Sledzik w lesnym runie,
- balotyna z indyka,
- mini tatar z wotfowiny,
- marynaty,
- Zimne sosy,
- pieczywo koktajlowe,
- masto,

DANIE GORACE
Strogonof z udzca indyczego i grzybow lesnych

NAPOJE

woda gazowana, woda niegazowana, soki, kawa, herbata



MENU PAKIET GOLD - 310zt/ os.

na poczatek
kietiszek Prosecco

SERWOWANE NA POEMISKACH

przystawka
plastry pieczonej poledwiczki z zurawing, oliwg dyniowq i rukolq,

zZupa
krem z biatych warzyw, grzanki serowe, zielenina ogrodowa

dania gtowne
- zraz chtopski z wedzonkq i ogdorkiem,
- piers z kurczecia nadziewana mastem, serem | szynkq dojrzewajqgcgq,
- poledwiczki w kurkach,

- ziemniaki pieczone,
- kluski slgskie,

- malinowe buraczki,

- warzywa ogrodowe,

desery
tort okolicznosciowy (dodatkowy koszt)

3 ciasta do wyboru:
- sernik cynamonowy,
- tarta kajmakowa z kruszonkq z czekoladowq,
- jabtecznik z brzoskwiniami,
- mus z gorzkiej czekolady,
- krem brulee z musem truskawkowym,
- ptasie mleczko waniliowe z sezonowymi owocami,
- ciastko marchewkowe z czekoladgq,

MENU BUFETOWE

- deska mies pieczystych z zimnymi sosami,
- mini tatary,
- satatka z mozarellqg i pomidorami,
- galantyna bursztynowa,
- tosos z kremem Smietanowym,
- pasztet z dziczyzny z sosem cumberiand,
- brokuty z migdatami, ananasemi, serem feta,
- pieczywo koktajlowe,
- masto,

DANIE GORACE

barszcz z klopsikami i kluseczkami czosnkowymi
NAPOJE

woda gazowana, woda niegazowana, soki, kawa, herbata



MENU PAKIET PLATINUM - 310zt/ os.

na poczatek
kieliszek Prosecco

MENU SERWOWANE

przystawka
grillowana cukinia ogrodowa przeplatana musem z gesich wqgtrdobek
i krewetkg,

zZupa
esencjonalny rosot z bazanta i dzikiego ptactwa podany z recznie robionym
makaronem i pietruszkowym pesto,

danie gtéwne
konfitowane udko z kaczki zagrodowej z korzenng nutgq,
aromatyczng wisniq, kluskami slgskimi
i malinowymi buraczkami

deser
tort okolicznosciowy (dodatkowy koszt)

3 ciasta do wyboru:
- sernik cynamonowy,
- tarta kajmakowa z kruszonkqg z czekoladowg,
- jabtecznik z brzoskwiniami,
- mus z gorzkiej czekolady,
- krem brulee z musem truskawkowym,
- ptasie mleczko waniliowe z sezonowymi owocami,
- ciastko marchewkowe z czekoladgq,

SERWOWANE NA POEMISKACH

- galantynki z drobiu, rolady wieprzowe, schab pieczony, karczek duszony,
- sery plesniowe, wedzone, smakowe z orzechami i suszonymi owocami,
- indyk imperial z masiang delicjq,

- pasztet z sandacza,

- poledwiczka z borowikami,

- krewetka w marakui i limonce,

- vol-want nadziany marynowanym tososiem,

- mini tatar z dojrzewajqgcej wotowiny,

- satatka z gruszkqg, serem plesniowym i oliwg z dyni,

- marynowane buraczki z mandarynkqg i orzechami makadamia,

- pieczywo koktajlowe,

- masto,

NAPOJE

woda gazowana, woda niegazowana, soki, kawa , herbata



OPCJE DODATKOWE

OPEN BAR STANDARD

cena - 95,00 zt / os.

piwo: 4 rodzaje aktualnego piwa,
wino: biate, czerwone,
napoje gazowane,
soki,

OPEN BAR PREMIUM

cena - 159,00 zt / os.

piwo: 4 rodzaje aktualnego piwa,
wino: biate, czerwone,
wodka,
whisky,
napoje gazowane,
soki,

ALKOHOLE WG ZUZYCIA

wino biate / wino czerwone 0,751 60
Zubrowka biata 0,71 129
Zubrowka czarna 0,71 169
Jack Daniels 0,71 259
Tullamore Dew 0,71 239
Grants 0,71 229

OPLATA KORKOWA

60 zt / os.

StODKI BUFET

35 zt / os.

musy owocowe,
musy czekoladowe,
mini tarty,
beza pavlova,
ciastka na sztuki w papilotach,
owoce sezonowe

zt
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OBIAD WESELNY | - 100 zt/ os.

na poczatek
kieliszek Prosecco

MENU SERWOWANE

zupa
domowy rosot z drobiu z kiuseczkami pietruszkowymi,

danie gtéwne
poledwiczka wieprzowa po staropolsku z pieczarkq, kluseczkami

ziemniaczanymi oraz malinowymi pomidorami

deser
torcik bezowy z kremem malinowym z cointreau

NAPOJE

woda gazowana, woda niegazowana, soki, kawa , herbata



OBIAD WESELNY Il - 125zt/ os.

na poczatek
kieliszek Prosecco

MENU SERWOWANE

przystawka
poledwiczka Czarnolas na grzance maslanej z emulsjg z czerwonego wina,

zupa
szampanski krem z biatych warzyw,

danie gtéwne
medaliony z indyka w sosie krewetkowym z malinowymi pomidorkami na

puree ziemniaczanym i warzywami ogrodowymi,

deser
tarta z mango i lodami piernikowymi

NAPOJE

woda gazowana, woda niegazowana, soki, kawa , herbata



OBIAD WESELNY Il - 145 zt /os.

na poczatek
kieliszek Prosecco

SERWOWANE NA POEMISKACH

zupa
krem z pieczarek podany z wytrawng profiterolkg

danie gtéwne
- sznycelki milanese z kurczaka zagrodowego,
- zrazy staropolskie z wedzonkq i ogorkiem,
- schab zawijany z cukiniqg, papryczkq i serem,
- Ziemniaki pieczone,
- kluski slgskie,
- malinowe buraczki, warzywa ogrodowe,

deser
tarta z kremem brulee i malinami

NAPOJE

woda gazowana, woda niegazowana, soki, kawa , herbata



